Op vrijdag en zaterdag serveren we geen losse hoofdgerechten. Kies minstens een voor- en
hoofdgerecht en geniet van de volledige Weselo-beleving!
Wij wensen u een gezellige en smaakvolle avond toe bij Weselo!

Voorgerechten Hoofdgerechten
Tataki van kalf 25.00 Roodbaars 39.90
tartaar van tonijn / kalamansi / gel van yuzu-dashi knolselder /lardo
) Tournedos van Hert 44
Carpaccio 23.50 portsaus / butternut
Entrecote / Gerijpt
Rumpsteak (Xavoria) 33
Huisbereide Everzwijn kroketjes 22.50 Steak tartaar van de Chef 32.5
verse frietjes / slaatje
Steak tartaar van de Chef 23.00 wESEI_O
wasabi / mosterzaad / parmezaan Celderse hoen 31 it

Calvadossaus
Kaaskroketjes (huisbereid) 19.50 Rib eye 300gr. 39.40

mals stukje vlees met vetmarmering
Filet pur 43.80

Cote a I'os 21d. gerijpt (2pers.) 600gr.
42.90 pp

Saus naar keuze inbegrepen: Pepersaus,
Champignonroom, Béarnaise (+4.50)



Welkom bij Restaurant Weselo!

Wij zijn verheugd u te mogen verwelkomen in ons restaurant. Om u een optimale culinaire ervaring te
bieden, serveren wij per tafel maximaal 4 gerechten. Dit stelt ons in staat om elke creatie met de grootste

zorg en aandacht te bereiden.

Voor gezelschappen vanaf 5 personen vragen wij vriendelijk om te genieten van onze

**Jospasmenu klassiek of meatlovers** een selectie van heerlijke gerechten die de diversiteit en kwaliteit
van onze keuken perfect belichten. Deze menu dient men per tafel te nemen en kan met niet combineren

Wij wensen u een gezellige en smaakvolle avond toe bij Weselo!

Aperitief

Huischampagne glas 13.00
Prosecco Rosé 9.00
Prosecco Blanco 9.00
Aperitief van het huis 10.90
Negroni 9.90
Hip en Trendy 10.30
Aperol Spritz 9.50
Limoncello Punch 12.10
Dark en Stormy 10.80
Cuba Libre 12.30
Moscow Mule 9.90
Campari 6.50
Henri Bardouin Pastis 9.90
Pineaut de charentes 9.40

Mocktail (alcoholvrij)

Alcoholvrije Spritz 10.60
Winter Spritz 10.60
Nona ginger en apple 9.90
Sicilian Lemonade 8.90
Nona june & ginger 9.60
Selia en Scob Gember en citroen 9.80
Selia en Scob Bosvruchten 9.50
Gimber Raspberry Lemonade 9.70

Gin
Dragon Ride 16.90
G'vine 16.60
Gin Mare 15.80
Copperhead 16.60
Hendrick's gin 14.90

Marula Pomegranade 16.80
Marula Gin 16.80

Jospasmenu “klassiek”

Amuses:
- “Gawd van de kuj" huisbereide boter / briljantje
- Hartige panna cotta
- Quenelle van verse en gerookte zalm

Tataki van kalf
tartaar van tonijn / kalamansi / gel van yuzu-dashi
of

Kroketje van Everzwijn

* Fazantfilet
zwarte pens / appel

** Roodbaars
knolselder / lardo

Tournedos van Hert
portsaus / butternut / aardappelnestje

Bordalou rood fruit
of
Kaasbordje (+8€)
Drie - gang 59€ pp

*Vier - gang 71€ pp
**Vijf - gang 79€ pp

Jospasmenu “meatlovers”

Amuses:
- “Gawd van de kuj" huisbereide boter / briljantje
- Hartige panna cotta
- Quenelle van verse en gerookte zalm

Steak tartaar
mosterdzaadjes / wasabi / parmezaan

Kroketje van everzwijn
veenbessen

Cote a l'os 21 d. gerijpt per 2pp

saus naar keuze / seizoensgroenten / verse frietjes

Chocolade moelleux
of
Kaasbordje (+8€)

75€ pp



